
VORSPEISEN

PFIFFERLINGCREMESUPPE 
mit Pfifferlingtopping 12–15 Uhr

13 
9,5

GEBRATENE PFIFFERLINGE 
mit Speck, Zwiebeln und Balsamicocreme auf Rucolasalat 

23

HAUPTSPEISEN

FRISCHE TAGLIATELLE MIT PFIFFERLINGEN 
in Pfifferlingvelouté

27,5

KROSS GEBRATENES ZANDERFILET MIT PFIFFERLINGEN  
Kartoffelpüree und Pernodsauce

35

GRAIN FED RINDERFILET (150 g) MIT GEBRATENEN 
PFIFFERLINGEN À LA CRÈME 
Röstkartoffeln und dunkler Jus

39

PFIFFERLINGE-AKTION 2026

CHÂTEAU MINUTY CUVÉE M ROSÉ 
Chateau Minuty, Frankreich, Provence - 50% Grenache, 40% Cinsault, 10% Syrah

0,15 l 
0,75 l

12 
49

SCRIANI INFINITO ROSSO VÈNETO 
Scriani, Italien, Venetien, 60% Cabernet, 40% Merlot

0,15 l 
0,75 l

15 
69

TIPP

FRISCHE NORDSEE-SEEZUNGE (je ca. 475–550 g, genaues Gewicht bitte erfragen) 
mild, zart und leicht nussig - mit zwei Beilagen nach Wahl

100 g 12

AUSTRALISCHES GRAIN FED RUMPSTEAK (ca. 300 g) 
fein marmoriert, buttrig-nussiger Geschmack – mit zwei Beilagen nach Wahl

55

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN 
mit Bratkartoffeln, Gurkensalat und Preiselbeeren 12–15 Uhr

33 
24

TIPP

WEINEMPFEHLUNGEN


